Lokales

Die NW-Lokalredaktion hat mit zwei Experten Bielefelder Kaffeehduser unter die

VON ALEXANDRA BUCK

M Bielefeld. Der Caffe Latte, ex-
tra shot, Karamell-Ge-
schmack, mit Halbfett-Milch —
istnur noch ein entfernter Ver-
wandter des guten alten Kaf-
fees. Klebrig ist die Latte, siif§
und geschmacklich verwissert.
Die NW-Lokalredaktion hat
am Tag der Eroffnung des Kaf-
fee-Riesen Starbucks die Biele-
felder Coffestores getestet. Es-
presso und Cappuccino sind
das heimlichen Aushingeschil-
derjeden Kaffeehauses.

Extra-double-Dénekes: Zum
Protzen taugen sie, die gewalt-
sam auf trendy getrimmten Ge-
tranke. Als Qualitits-Indikato-
ren sind sie aber nicht zu gebrau-
chen—sagen Ulli Deppe und Rai-
ner Dammert, Inhaber der Kaf-
feeprinzen-Privatrosterei  in
Dornberg. Mit den beiden Ex-
perten haben wir uns durch
sechs Bielefelder Kaffeehduser
schnabuliert, Espressi und Cap-
puccini getestet. Bewertungskri-
terien waren die Qualitit des Kaf-
fees, die Bedienung und das Am-
biente.

Flaneure be-

obachten geht hier zwar nicht so
gut (kleine Fensterfront), dafiir
ist’s gemiitlich und das Licht an-
genehm. Im Hinterstiibchen der
Bar am Gehrenberg diirfen au-
Berdem Raucher ihrem Laster
fronen. Als die junge Frau am
Tresen unseren Cappuccino kre-
denzt (wir teilen briiderlich),
und die Untertasse mit Schaum
vollkleckert, hebt sich Ulli Dam-
merts Augenbraue. ,,Profis gie-
Ben den Schaum, draufloffeln
macht man nicht.“ Im idealen
Cappuccino verbinden sich
Schaum und Kaffee zu einer Ein-
heit, ,,hier klebt er einfach oben
drauf®. Schade. Auch der Es-
presso  enttiuscht. Rainer
Deppe: ,Flach im Geschmack,
wenig Aroma, zu mild.”
Rumms. Das hat gesessen.
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Schauen, riechen, schmecken: Ulli Dammert und Rainer Deppe (Kaffeeprinzen-Privatristerei) schnuppern invollendeter Konzentration an ihren Kaffeegetriinken. FOTO: ANDREASZOBE

Der Kaffee-Test

Coffee Store: Ragna Petersen (22) serviert.

Deppe versohnlich: ,,Wir legen
harte Maf3stibe an, haben uns
lange mit Kaffee beschiftigt.
Laien fallen die Nuancen sicher
nichtauf.

Hier macht die
Arbeit offenbar Spaf3. Die Da-
men und Herren hinter dem Tre-
sen der Kaffeebar in der Buch-
handlung Thalia scherzen mitei-
nander und mit dem Kunden
(,Das macht 1.080 Cent.,
»2Haha.“). Im Unterschied zu
manch anderem Kaffeehaus, wo
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die Atmosphire zuweilen etwas
angespannt scheint (strenger
Chef?, Stress?). Rainer Deppe
nippt am Espresso. ,Oh. Der ist
besonders.“ Soll heiflen? ,,Nus-
sig, wirzig, erdig, das Aroma
bleibt nach dem Schlucken erhal-
ten.“ Der Cappuccino kann
nicht mithalten. ,,Nicht heraus-
ragend, sagt Ulli Dammert.
Der Schaum, im Idealfall cre-
mig, schldgt Blasen und ist mit
Schokopulver bestdubt. ,,Und
das ungefragt. Ein No-Go.“ Der
tolle Blick aus zwei Fensterfron-
ten auf den Jahnplatz stimmt die
Tester aber gniddig. ,Das ist
schon einmaligin der Stadt.*

Lecker: Hamy Basustaoglu hilt sich wacker am Caffe Latte fest. roro:ar

Wie beim Wein-Test

M Bei der Kaffeebeurteilung
werden drei Sinnesorgane be-
sonders beansprucht. Mit dem
Auge wird die Optik des Kaf-
fees, die Crema beurteilt. Die
Nase nimmt den Duft des Kaf-
fees auf. Kaffee enthilt so viele
Duft- und Geschmacksstoffe
wie kaum ein anderes Lebens-
mittel. Duftnoten kénnen etwa
rauchig, caramellig, malzig, er-
dig, blumig, nussig oder tabak-

artigsein. Wissenschaftlich las-
sen sich im Kaffee iiber 800 Aro-
men nachweisen. Entspre-
chend wichtig ist die Rolle der
Geruchsinns bei der Beurtei-
lung eines guten Kaffees. Mit
der Zunge nehmen wir schlief3-
lich den Geschmack wahr.
Hier kann der Mensch nur die
vier Empfindungen siif3, salzig,
bitter und sauer unterschei-
den.

BOHNEN
Lecker, professionell, empfeh-
lenswert. Ein italienischer
Traum.
BOHNEN
Gelungenes Gesamtkonzept mit
Kklitzekleinen Abstrichen.
BOHNEN Bodenstin-
dig, mit Potenzial fiir mehr.
BOHNEN Das war
nichts. Hoffentlich war’s nur ein
schlechter Tag.
BOHNE
Haben wir gliicklicherweise
nichtvergeben miissen.

(vormals Miners)
Schnuckelige braune Sessel,
kurze Schlange, nette Kassiere-
rin — wir sind guter Dinge in der
Baram Gehrenberg. Bis der Cap-
puccino kommt. ,,Die servieren
den im Pott?“ Ulli Dammert
kann’snicht fassen. ,,Jeder Italie-
ner wiirde weinend den Laden
verlassen.“ Auch geschmacklich
enttiuscht das Getrink. Der
Schaum ist zu grof3porig, zu viel
Milch, der Kaffee ldsst sich kaum
erahnen. Wir bleiben gefasst.
Zum Gliick schmeckt der Es-
presso: ,Wiirzig, vollmundig,
gut im Abgang®, bilanziert Rai-
ner Deppe. Auch atmosphirisch
iiberzeugt M Kaffee. ,Schoner
Rundumblick nach draufien,
nettes Interieur.“ Das klingt ver-
sohnlich.

Das kleinste
unserer Test-Objekte liegt am
Jahnplatz. Hier leistet man sich
Tisch-Bedienung. Angenehm.
Wenn nur nicht der Bauschaum
auf dem Cappuccino wire. ,,Lei-
der zu fest. Auflerdem nicht mit
dem Kaffee verbunden.“ Der Es-
presso ist optimal eingeschenkt
(halbvoll), aber ,,nicht sehr nu-
anciert“. Vor den Kopf stofle
man den Gast damit aber nicht.
Ulli Dammert: ,,Ordentliches
Mittelmafl.“ Das Ambiente: ge-
miitlich, familiir, netter Aus-
blick auf die Bahnhofstrafe.

Hier wer-
den wir zum ersten Mal mit der
sogenannten Milch-Kunst tiber-
rascht. Die Kaffeekiinstlerin (Ba-
rista) an der Espressomaschine
der Bar am Alten Markt zaubert
ein Muster auf den Milch-
schaum, der unsere Tester voll
iberzeugt. ,,Cremig, nicht schau-
mig, leicht fliissig, nicht zu steif,
Respekt.“Milch und Espresso ge-

Lupe genommen

hen hier eine Verbindung ein
und bieten einander gentigend
Raum zur geschmacklichen Ent-
faltung. Auch der Espresso
(,Schone Crema“) mundet den
Experten. Rainer Deppe: ,,Sdure-
betont, Tasse halbvoll, so soll’s
sein.” Atmosphirisch ist es Rai-
ner Deppe und Ulli Dammert
»zu quirlig®, ansonsten gibt’s
aber kaum was zu meckern. Wer-
den die Jungs weich? ,N§, der La-
denist professionell.“

Die Bar an der
Niedernstrafe wird erst heute er-
offnet — wir haben exklusiv
schon gestern am Espresso ge-
nippt. Und der ist ganz ok, mild,
aber nicht besonders tiefgriin-
dig. Ansonsten ist bei Starbucks
Gigantismus angesagt. Der Gast
hat hier 87.000 verschiedene
Maoglichkeiten, sich den Kaffee
bereiten zu lassen. Der Cappuc-
cino wird auf Wunsch im Halbli-
ter-Pott serviert, von italieni-
scher Kaffee-Tradition ist hier
nicht viel tibrig. Der Espresso-
Geschmacklisst sich im Cappuc-
cino nur noch erahnen. Die
Crema ist cremig, aber leider
nicht kiinstlerisch verziert. Un-
sere Bilanz: voll amerikanisch.
Wer’smag. . .

nw-news.de:
Ihre Meinung?

B Zugegeben, unser Kaffetest
ist nichts fiir schwache Ner-
ven. Unsere Experten sind im
Testnach den hirtesten Krite-
rien vorgegangen. Moglich,
dass wir den einen oder ande-
ren Laden schlicht auf dem fal-
schen Fuf erwischt haben.
Was denken Sie, liebe Leser?
In welchem Kaffeehaus pfle-
gen Sie ihr Kaffegetrank zu
sich  zu nehmen? Wo
schmeckt esThnen am besten?
Teilen Sie es uns mit unter
www.nw-news.de/bielefeld

Der ideale Espresso

B Der perfekte Espresso bildet
eine haselnussbraune Crema,
die sich nicht sofort verfliich-
tigt. Erist von cremiger Konsis-
tenz und der Zucker hilt sich
erst einige Sekunden, bevor er
in der Flussigkeit versinkt.
Auch dieleere Tasse verrit eini-
ges tber die Qualitit des Es-
presso. Ein von professioneller
Hand gemachter Espresso hin-
terldsst deutliche Spuren in der

Tasse. Sind kaum Riickstinde
zu erkennen, verheiflt das
meist nichts Gutes. Kleben je-
doch dunkle Kaffee-Reste an
der Innenseite der Tasse,
spricht das fiir das Getrink.
Die ideale Espresso-Tasse ist
aus Porzellan, dickwandig und
hat eine konisch zulaufende
Form. Designer-Tassen sind
oft ein Indiz fiir Kaffee von min-
derer Qualitit.
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KIGS kommt ein Jahr spater

Ubergang von der Kita in die Grundschule

M Bielefeld (kurt). Das Projekt
KIGS, dasden Ubergang von der
Kita in die Grundschule erleich-
tern helfen soll, verschiebt sich
in Bielefeld um ein Jahr. Das
teilte Schulverwaltungsleiter Ge-
org Miiller im Schulausschuss
mit. ,Es ist zu aufwindig, das
braucht mehr Zeit.“ Er berich-
tete von Begehungen der sieben
Grundschulen, die interessiert
sind — Dreeker Heide, Alten-
hagen, Frolenberg, Brocker,
Windflote, Schrottinghausen
und Plaflschule. Dabei seien
nicht alle, aber viele der Schulen

von den Rdaumen her als geeig-
net empfunden worden, ,das
Landesjugendamt scheint nicht
ganz kleinlich zu sein, ich habe
eine gute Perspektive fiir unsere
Schulen im Gefiihl“, sagte Miil-
ler.

Das Landesjugendamt muss
zwingend beteiligt werden, auch
das ist ein Grund, warum statt
August 2011 nun August 2012
angestrebt wird. Miiller betonte
auf Nachfrage, dass eine fuflliu-
fige Ndhe zwischen Kita und
Schule eine wichtige Vorausset-
zung fiir KIGS sei.

Umweltfreundliche Verpackungen

M Bielefeld. Die Abfallberatung
des Umweltbetriebes der Stadt
prasentiert am Freitag, 26. No-
vember, von 10 bis 17 Uhr in der
Marktpassage, Bahnhofstra3e
27a, eine Ausstellung mit Ideen
zu abfallarmen Verpackungen.

Interessierte finden an dem
Stand neben der Rolltreppe viele
kreative Anregungen fiir phanta-
sievolle Verpackungen fiir Weih-
nachtsgeschenke. Anlass ist die
Europiische Woche zur Abfall-
vermeidung.

Anzeige

Mittagstipp

Gut und

glinstig essen.

Jetzt auch online: nw.de/bielefeld

Alt Bielefeld

Tel. 6 69 40
ObernstraSe 12, 33602 Bielefeld

Bernstein

Tel. 9 62 87 50
Niederwall 2, 33602 Bielefeld

Schnitzel mit Waldpilzen

in Rahmsauce, dazu

Kroketten und Salatteller 7,40 €
inkl. Tagessuppe oder Tagesdessert

Winterzeit — Griinkohlzeit!

Bielefelder Fischgaststitte

Tel. 17712 81
Jahnplatz 6, 33602 Bielefeld

Terrine Kiirbiscremesuppe

mit Shrimps 590 €
Fish and Chips
mit Remoulade 5,50 €

Bonus auf Speisen

m 4%

Tel. 98877 83
RitterstrafBe 21, 33602 Bielefeld

Unser Mittagsangebot
von 11 bis 16 Uhr

Schnitzeltag:
Jedes Schnitzel a la carte

und Getranke im
Restaurant

6,90 €

Gyrosauflauf mit
frischen Tomaten, Champignons
und Zwiebeln in Tomatensauce
mit Kise tiberbacken,

6,50 €

dazu Pizzabrot
Zu jedem Mittagsgericht ein
Espresso gratis vom Haus!

Gasthof Groppel
Tel. 48513
Giitersloher Stral3e 362, 33649 Bielefeld
Kotelett vom Grill
mit Kriuterbutter,
jungen Bohnchen
und Bratkartoffeln

2 Minihaxen
an frischem Griinkohl
und Bratkartoffeln

Wir werden ,,Gans — Wild“!

Restaurant Kuyu

Tel. 399 7180
Welle 10, 33602 Bielefeld

Taglich drei verschiedene Mentis

9,80 €

9,60 €

Lamm oder Gefliigel
mit Beilagen und
selbstgemachtem Brot

790 €

Vegetarische Spezialitdten
mit Beilagen und
selbstgemachtem Brot

Wernings Weinstube

Tel. 136 5151
Alter Markt 1, 33602 Bielefeld

Himmel und Erde,
gebratene Blutwurstscheiben auf
Stampfkartoffeln mit
Apfelkompott

und Réstzwiebeln

@ 5%

6,50 €

790 €

Bonus auf Speisen
und Getranke

Tagliatelle mit gebratenen
Artischocken, Knoblauch
und Tomaten

6,50 €

Gebratenes Hiahnchenschnitzel
auf einer Paprikaspecksauce
und Pommes .50 €

Cook & Look

Tel. 986 23 46
Obernstral3e 4, 1. Etage
Altstadt Bielefeld

Griinkohleintopf mit
Kohlwurst und Kasseler

Backkartoffel
mit Kriuterquark
und einem Salat 5,50 €

Kochabende und Kochkurse,
gemiitlich und mit Blick auf den
Alten Markt fir Gruppen und
Einzelpersonen.

Informieren Sie sich!

Gliickundseligkeit

Tel. 5 57 65 00
Artur-ladebeck-Str. 57, 33617 Bielefeld

Pizza aus dem Steinofen

mit krossen Streifen von der Ente,
Rotkohl, Birne,

Schmand und Mozzarella 9,90 €

Kiirbis-Kartoffel-Pfannkuchen

mit einem
Curry-Krauterquark 6,50 €

5,50 €

Neue Offnungszeiten:
Mo.—Fr. ab 11.30 Uhr,
Samstag ab 9 Uhr,

Sonn- und Feiertag ab 10 Uhr

Nichtschwimmer

Tel. 5577530
ArndtstraSe 6-8, 33602 Bielefeld

Knackig frischer Romanasalat
mit Sojadressing, Paprika,
Mungobohnenkeime,
Staudensellerie und
Friihlingslauch

Pizza Ajvar et Agnello
mit eingelegter Paprika,
feinen Lammtranchen
und Hirtenkise

6,30 €

770 €

Studenten, aufgepasst:
Schlemmt euch reich!

20 % auf alle

nicht rabattierten Speisen!

OTTO - Fisch & Mehr

Tel. 13642 56
An der Stiftskirche 8, 33611 Bielefeld

OTTO’S Rducherwochen!
Alles frisch aus unserem
Réucherofen: ganze, heif3
gerducherte Senneforelle
oder heif} gerduchertes
norwegisches Lachsfilet
mit Sahnemeerrettich
und Bratkartoffeln

Von 15 bis 17 Uhr:
ZWEI fiir EINS (im Bistro)

9,50 €

Die NW und die lokale Gastronomie wiinschen guten Appetit!

Inserieren auch Sie lhr Mittagstisch-Angebot.
Ihre Ansprechpartnerin: Andrea Karin, Tel. (05 21) 55 55 40
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