Kaffee ist eine Wissenschaft fir sich, wei
Stefanie Perreng. Bild: Ri

Noch Azubi und
schon Vizemeisterin

Stefanie Perreng hat ihn raus: den Dreh,
mit dem sie elegant den Einsatz in die Es-
presso-Maschine steckt, um dann den klei-
nen Schwarzen schwungvoll zu servieren.
Damit ist sie sogar Deutsche Vize-Meiste-
rin der Baristas geworden und bei der WM
unter den ersten Zehn gelandet. , Baristas
sind fiir den Kaffee das, was Sommeliers
fiir den Wein sind"“, erklirt die 25-Jéhrige.
Seit zwei Jahren lernt die Abiturientin im
Mannheimer Coffee Store nicht nur, wie
man Espresso, Cappuccino oder Irish Cof-
fee macht. Sie weil} jetzt auch eine Menge
iiber Herkunft, Rostung, Sorten und Auf-
bereitung der schwarzen Bohnen. Nichste
Woche absolviert sie ihre letzte Priifung,
dann darf sie sich Fachfrau fiir Systemgas-
tronomie nennen.

Azubis dieser Fachrichtung finden sich
in Einrichtungen, die ein standardisiertes
Gastronomie-Konzept anwenden. Dazu
zidhlen Fast-Food-Ketten, Catering-Unter-
nehmen und eben auch Kaffeebar-Filialis-
ten. ,, Ich lerne téiglich neue Menschen ken-
nen“, nennt Stefanie Perreng ein Plus ihres
Berufs. Gute Baristas sind international
fiir Messen und Prisentationen begehrt. Im
Anschluss ist auch ein Studium méglich im
Bereich Dienstleistungsmarketing oder
Kulinaristik. be



