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Ein barista ohne pressino,
den Kaffeemehl-Stampfer? Undenkbar!
Damit presst der Espressospezialist das
Mehl gleichmaBig fest in den Siebtrager - ’
eine Voraussetzung fiir optimal gebriihten caffe. The :
Coffee-Store bietet jetzt massive Profi-Stampfer mit fiinf
verschiedenen Durchmessern (von 49 bis 58 mm) fiir alle halbau-
tomatischen Siebtrigermaschinen an. Sie bestehen aus Edelstahl
und Kunststoff die Grlffe smd wahlwmse braun oder schwarz.
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