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Barista-Meister auf der INTERGASTRA

Eric Wolfaus Mannheim zeigt Kaffee-Spezialititen der Spitzenklasse:
wiirziger Espresso mit Schoko-Aroma oder Vanille-Kaffee mit Eigelb

Was der Sommelier fiir den Wein, ist der Barista fiir den Espresso. Uber die Titigkeit
der Bariste istin Deutschland wenig bekannt. Bariste sind die Spezialisten an der
Espressomaschine, die jé nach Kundenwunsch Spezialititen zubereiten. Ein
Berufsfeld, das durch die zunehmende Nachfrage nach verschiedenen Kaffeesorten
und durch die rasante Verbreitung von Kaffeebars und Coffee-shops in den
Mittelpunke der Interesse riicke. Mit Eric Wolf stellt . The Coffee Store” in Mannheim
zum dritten Mal in Folge den Barista-Meister. Der Champion wird vom 18. bis 23.
Februar auf der INTERGASTRA in Halle 4.1, Stand 106, sein Kénnen zeigen.

Beidend hen Barista-Mei chaften 2006 in Kéln konnten die Bariste von The
Coffee Store die internationale Jury aus Deutschland, Irland, Island, Italien, Norwegen
und Tschechien durch Professionalitit und Leidenschaft von ihrem Kénnen
iiberzeugen und sich gegen die Konkurrenz durchsetzen. Bewertet wurden nicht nur
Aussehen, Geschmack und Prisentation der Getrinke, sondern auch die
Professionalitit bei der Zubereitung, Fachkompetenz und das Auftreten des Barista.
Die Bariste mussten sich in den drei Disziplinen Espresso, Cappuccino und
Eigenkreation messen. Aufgrund seines 1. Platzes wird Eric Wolf (25), der 2005 den
Titel des Vizemeisters holte, Deutschland im Mai 2006 bei den World Barista
Championships in Bern vertreten und mit den besten Bariste der Welt um den
begehrten Titel kimpfen. Wolf ist seit 2002 als Barista bei The Coffee Store titig, er
ist ausgebildete Fachkraft fiir Systemgastronomie und hat im Herbst 2005 das
Studium der Betriebswirtschaftslehre mit Fachrichtung Dienstleistungsmarketingan
der Berufsakademie Mannheim aufgenommen.

Mit folgenden Espresso-Blends und Eigenkreationen stellte sich Eric Wolf der Jury:
Espresso ,,Lupi®: Der eigens fiir die Deutsche Barista Championship 2006 kreierte
Espresso setztsich aus Arabicas aus aller Welt zusammen, so stammt zum Beispiel der
Monsooned Malabar Espresso aus dem Siiden Indiens. Verschiedene Arabicas aus
Brasilien, Haiti und Santos runden die Espressomischung ab. Espresso ,Lupi’ zeichnet
sich durch fruchtige, schokoladene und wiirzige Geschmacksnuancen aus.

»Caffé al Ovo™: Pasteurisiertes Eigelb, echte Vanille, verschiedene Vanillezucker,
abgeriebene Zitronenschale (unbehandelt), Mascarpone, Szechuan-Pfeffer und ein
geeister Espresso werden zu einer edlen Kaffeekreation mit einem fruchtig-sifd
pikantem Geschmack zusammengestellt und im Shot-Glas serviert.
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